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Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch, unsere Fischprodukte sind aus der
Schweiz oder Europa, Crevetten aus Vietham.
Die Preise sind pro Person (Platten) oder pro StUck gerechnet.

Die MwsSt. wird auf den ganzen Anlass berechnet und ist nicht im Preis inbegriffen.
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ApPEro
kalt

Blatterteigstangen

Crisini mit Rohschinken umwickelt

Gemusedipp mit verschiedenen Saucen
Tomaten-Mozzarella Spiesse

Melone mit Rohschinken Spiesse

Tortillachips mit Tomatensalsa, Sauerrahm, Guacamole

Canapés belegt mit

Rohschinken, BUndnerfleisch, Rauchlachs, Thon-Mayonnaise, RGucherforellen
Ei-Mayonnaise, Krauter Cantadou, Brie & Preiselbeeren, Schinken,
Téte de Moine Rosetten

Meterbrote oder Partysandwiches gefullt mit

Schinken, Salami, Chorizo, Fleischkése, Ei-Mayonnaise

Krauter Cantadou, Tilsiter vom Holzhof, Brie & Preiselbeeren
Rohschinken, Coppa, BUndnerfleisch, Rauchlachs, Thon-Mayonnaise

Wraps gefllt mit
Schinken, Chorizo, Krduter Cantadou, Tilsiter
Rauchlachs, Raucherforellen, Thon-Mayonnaise, Ei-Mayonnaise

Minipastetli gefullt mit
EierfUllung, Cantadou, Frischkadse-Gemuseflllung
Pouletcurry, Rauchlachstatar, Thon-Mayonnaise

Antipasti Spiessli
Zucchetti, Peperoni, Mozzarella und Parmaschinken

Aufschnittplatte
mit Schinken, Salami, Landrauchschinken, Fleischk&se, Speck und Landjager,
dazu assortierte Brotchen

Bischofszeller Lamm-Plattli
mit Salami, Landjager und Mostbrockli aus Lammfleisch
vom Hof Ghégg in Bischofszell, dazu assortierte Brotchen
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Kaseplatte 6—
Kaseauswahl aus der Region, dazu assortierte Brétchen

Fruchtespiesse 4—
FrUchteplatte 3.50
Fruchtekorb 2—
wdarm
Mini Blatterteiggipfel 3.—
Schinken-, Chorizo- oder K&segipfel
Kleine Blatterteigkrapfen 3.—
Ratatouillekrapfen, Poulet-Currykrapfen oder Schinken-Lauchkrapfen
Miniquiches 2.50
KasekUchlein +» GemuUse-Quiche
Lauchqguiche « Iwiebel-Speck-Quiche

. Tomaten-Mozzarella-Quiche

Meatballs mit Krauter-Knoblauchdipp 2.50
Pouletspiessli an Honigmarinade 3.50

im Glas serviert

Suppe nach Wunsch im ,,Glasli“ 3.50
Gurkensalat mit Pesto auf Griechischem Joghurt 3.50
Linsensalat mit sautierten Zanderstreifen 4.50
Couscous Salat mit sautierter Crevette 5—
Safranrisotto mit Erbsen, garniert mit Schottischem Rauchlachs 5.50
Fruchtekaltschale 3.50
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vom Girill

Mini-Bratwurst / Cervelats mit Brot pro Stick 4.—

Mini-Wurst Plausch pro Person 8.—
Hongkong-Wurste (scharf), Kdsewurste, CurrywUrste, Knackerli

Mini-Burger Plausch pro Person 21.50
Der etwas andere Apéro:
Sie bauen ihren eigenen Apéro-Burger, ganz nach lhrem Gusto.

Médliche Burger:
Rindshamburger, Pulled-Pork, Pouletburger und Vegiburger,
dazu stehen verschiedene Brétli, Saucen und Einlagen am Buffet fUr Sie bereit.

Dorfalm GmbH - Hauptsirasse 40 — 8553 Mettendorf — 052 552 18 00 — www.dorfalm.ch



zum Z'Vieri
Wourst-Kase-Salat

Cervelat und Holzhof Tilsiter an unserem Hausdressing mit Salaten reich garniert,
(auch ohne Ka&se und oder ohne Salatgarnitur mdéglich)

serviert mit assortierten Brotchen

Siedfleisch-Salat

Rindssiedfleisch mit Salaten reich garniert, dazu assortierte Brétchen
(auch ohne Salatgarnitur méglich)

Bischofzeller Lamm Plattli
Lammspezialitdten vom Hof Ghégg, Bischofszell - mit Salsiz, Landjager,
und Mostbrockli, dazu assortierte Brotchen

Kaseplatte
Kaseauswahl zusammengestellt vom Dorfladen Mettendorf,
dazu assortierte Brotchen

Aufschnittplatte
mit Schinken, Salami, Landrauchschinken, Fleischk&se, Speck und Landjager,
dazu assortierte Brétchen

Aufschnittplatte ,,deluxe“
mit Schinken, Salami, Chorizo, Landrauchschinken, BUndnerfleisch, Mostbrdcki,
Speck und Landjager, dazu assortierte Brotchen
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Vorspeisen
kalt

Gruner Salat
Bunt gemischter Blattsalat mit Dressing nach Wahl

Gemischter Salat
Verschiedene Saisonsalate individuell mariniert, mit Dressing nach Wahl

Bunt gemischter Blattsalat mit Fruchtspiessli
Buntes Blattsalatbouquet mit Hausdressing
mit saisongerechten Fruchtspiessli garniert

Gemischter Salat mit gebratenen Speckstreifen
Verschiedene Saisonsalate individuell mariniert, garniert mit
knusprigen Speckstreifen, Dressing nach Wahl

Cesar Salat
GrUner Salat an French Dressing mit sautierten Pouletstreifen, Speckwdarfeln,
Croutons und Parmesan

Bunt gemischter Blattsalat mit warmen Poulet- und Mangostreifen
Buntes Blattsalatbouquet an Mango-Vinaigrette, serviert mit sautierten
Poulet- und Mangostreifen

Rauchlachstatar mit Triffeloldressing
Hausgemachter Tatar aus Schottischem Rauchlachs und Frischk&se, serviert auf
buntem Eichblattsalat, betraufelt mit Troffeldl-Dressing

Bunter Blattsalat mit sautierten Pilzen (saisonal)
Blattsalat an unserem Hausdressing mit sautierten Eierschwammili,
Champignon und Austernsaitlingen

Nusslisalat mit Speck, Croutons und Ei (saisonal)
mit Hausdressing, dazu servieren wir assortierte Brotchen

6.50

8.50

9.50

10.50

9.50

14.50

8.50

10.50

Sadmtliche kalte Vorspeisen werden mit assortfierten Brétchen und, nach Wunsch, Butter
serviert. Die Salatsorten richten sich nach der Saison und dem Angebot auf dem Markt.

Dorfalm GmbH - Hauptstrasse 40 — 8553 Mettendorf - 052 552 18 00 — www.dorfalm.ch



wdarm

Blatterteigkissen gefullt mit saisonalem Gemuseragout
Luftiges Blatterteigkissen, gefullt mit SaisongemUse an cremiger Sauce

Gemisequiche mit Landrauchschinken und

buntem Salatbouquet
Quiche aus saisonalem Gemuse, garniert mit Landrauchschinken und buntem
Salatbouquet, dazu servieren wir assortierte Brotchen

Tagliatelle mit Sauce Bolognese
Tagliatelle an Sauce Bolognese serviert mit geriebenem Sbrinz

nach Wahl auch Tomatensauce, GemuUserahmsauce, Carbonara, Pesto

Gratinierte Polentahalbomonde auf Tomatenragout
Polentaschnitten mit Sbrinz gratiniert, serviert auf Tomatenragout

Savutiertes Saiblingsfilet auf Jasminreis mit griner Thai-Currysauce

Saiblingsfilet auf Jasminreis, serviert mit einer grunen Thai-Currysauce (leicht scharf)

Forellenfilet aus Pfyner Zucht, im Ofen gebacken
serviert auf Couscous mit Gemusestreifen, dazu eine Peperoni-Sauce

Kurz gebratene Thunfischwurfel auf Asiatischem Glasnudelsalat

11—

14.50

14.50

11.50

17.50

14.50

16.50

Wurfel vom Roten Thunfisch in Sesam gerollt, kurz gebraten, serviert auf Glasnudelsalat

mit knackigem Gemuse an einem Sojasauce- und Sweet-Chili-Dressing

Grune Spargeln mit Landrauchschinken (saisonal)
Spargeln aus dem Thurgau, mit dUnn aufgeschnittenem
Thurtaler Landrauchschinken, dazu frische Krdutermayonnaise

Steinpilzrisotto mit Kurbiswurfel (saisonal)
Samiges Steinpilzrisotto mit Butternuss-KurbiswUrfeln
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Suppen

Gemisecremesuppe mit Gemisestreifen 7.—
Bouillon mit Einlage Fiadli, Backerbsen, GemUsestreifen, Crodtons, Ei 7.—
Minestrone 8.50
Maiscremesuppe mit Créme Fraiche und Speckstreifen 8.50
Safranschaumsuppe mit Rahmhaube und Safranf&den 9.—
Steinpilzcréemesuppe 8.50
Tomatencrémesuppe mit Basilikum 8.50
Tomatenkraftbrohe mit Frischkdsetortellini 9.50
Zweifarbige Karottencremesuppe 8.—
Iwiebelsuppe Franzdsische Art mit Tilsiter-Cro0tons 9.50
Thurtaler Muller-Thurgauschaumsuppe mit Bl&tterteigfleuron 8.50
BUndner Gerstensuppe mit GemUse, Speck und BUndnerfleisch 8.50
Gulaschsuppe Rindsgulaschsuppe mit Kartoffeln und Peperoni 9.—
Grune Thai-Currysuppe mit sautierter Blacktigercrevette 11.—
Thai-Currysuppe mit Kokosnussmilch (mittelscharf)
Asiatische Gemusesuppe mit Poulet 9.50
Klare Suppe mit verschiedenem Gemuse und mit PouletwUrfeln (leicht scharf)
Barlauchschaumsuppe leichte Weinschaumsuppe mit viel Barlauch (saisonal) 8.50
Mettendorfer Erdbeerkaltschale enthalt Alkohol (saisonal) 9.50
Spargelcrémesuppe mit Spargelwirfeln als Einlage (saisonal) 8.50
Kirbiscremesuppe (saisonal) 8.—
Garnituren zu den Suppen: Fr. —.50 pro zusatzlicher Garnitur

% Rahmhaube % Kdasechips % Speckwdurfel

s Croutons % Kréuterpesto % Pinienkernen

% KrautercroUtons % Tomatenpesto % Blatterteigfleuron

% Kdasecroutons % Gemusestreifen
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Salat- und Vorspeisebuffet

Salatbuffet , klein*

5 Salate lhrer Wahl, mit Hausdressing, Balsamicodressing, Essig und Ol
dazu verschiedene Garnituren und assortierte Brotchen

Salatbuffet , mittel”

7 Salate lhrer Wahl, mit Hausdressing, Balsamicodressing, Essig und Ol
dazu verschiedene Garnituren und assortierte Brotchen

Salatbuffet , gross*
9 Salate Ihrer Wahl, mit Hausdressing, Balsamicodressing, Essig und Ol
dazu verschiedene Garnituren und assortierte Brotchen

Vorspeisebuffet ,klein“

4 Salate lhrer Wahl, mit Hausdressing, Balsamicodressing, Essig und Ol
Aufschnittplatte und eine Suppe Ihrer Wahl

dazu verschiedene Garnituren und assortierte Brotchen

Vorspeisebuffet ,mittel”
5 Salate lhrer Wahl, mit Hausdressing, Balsamicodressing, Essig und Ol
dazu verschiedene Garnituren und assortierte Brotchen

12.50

14.50

16.50

14.50

17—

Aufschnittplatte ,,Deluxe”, eine Suppe lhrer Wahl und warme Quiche-StUcke

Vorspeisebuffet , gross*
6 Salate lhrer Wahl, mit Hausdressing, Balsamicodressing, Essig und Ol

19.50

dazu verschiedene Garnituren und assortierte Brotchen, Bischofzeller Lamm-Plattli,

Rauchlachsplatte, eine Suppe lhrer Wahl und warme Quiche-Stucke

Auswahl an Salaten

RUeblisalat Pack-Choi
Randensalat Chabissalat mit
Maissalat Speck
Gurkensalat Griechischer Salat
Rettichsalat > Tomaten-
Coleslaw-Salat Mozzarella-Salat
Rotkohlsalat Kopfsalat
Zucchettisalat NUsslisalat
Kohlrabisalat Rucolasalat

Bohnensalat
Chinakohlsalat

Lollo rot/grun
Chicorino Rosso

Chicoréesalat
Eichblatt rot/grin
Mescolunsalat
Eisbergsalat
Kartoffelsalat
Hornlisalat
Glasnudelsalat
GrUne Linsen Salat
Kichererbsensalat
Bulgursalat
Eblysalat

10
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Hauptgdnge

Wir kochen fur Sie Ihr Wunschgericht. Zégern Sie nicht, uns bei einem Wunsch oder auch

nur einer ldee anzufragen.
Nachfolgend finden Sie unsere SpezialitGten und einige Ideen.

Frischer Ofenfleischkase mit Kartoffelsalat
Bier-Schinkli mit Kartoffelsalat

Hausgemachter Hackbraten mit Whiskyrahmsauce
dazu empfehlen wir Kartoffelstock und MischgemUse

Riz Casimir
Pouletgeschnetzeltes an cremiger Currysauce mit Frichten, serviert im Reisring

Schweinsnierstuckbraten schwedische Art

an Dorrpflaumen-Balsamicojus
SchweinsnierstUckbraten gefullt mit Dorrpflaumen
dazu empfehlen wir Kartoffel-Croquetten und zweierlei SaisongemuUse

Schweinsfilet am Stuck gebraten, mit Pfefferrahmsauce
dazu empfehlen wir Nudeln und dreierlei Saisongemuse

Forellenfilet aus Pfyner Zucht, an Weissweinsauce mit Tomatenwurfel
dazu empfehlen wir Safranrisotto und Blattspinat

Kaninchenrollbraten im Thymianjus

Kaninchenrollbraten gefUllt mit Speck und Kalbsbrat

im Thymianjus langsam geschmort

dazu empfehlen wir Baumnusspolenta und dreierlei SaisongemuUse

Saltimbocca mit Merlotjus
Kalbschnitzel mit Salbeiblatt und Rohschinken
dazu empfehlen wir Safranrisotto und dreierlei Saisongemuse

Ottoberger Rindssaverbraten

Rindsbraten vom Stotzen, fUr zwei Wochen mariniert in Rotwein und Apfelessig,
im Sud schonend geschmort. Dazu empfehlen wir Polenta und zwei saisonale
Gemusesorten.
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Rindsentrecote am Stuck gebraten mit Sauce Foyot 46.50
Sauce Foyoft (Hollandaise Sauce gemischt mit Bratenjus)
dazu empfehlen wir Kartoffel-Croquetten und dreierlei SaisongemuUse

Duo vom Rindsfilet und Schweinsfilet 48.50
an Balsamicojus, dazu empfehlen wir Kartoffelgratin und dreierlei SaisongemuUse

Hausgemachter Hirschpfeffer (saisonal) 34.50
HirschfleischwUrfel mit GemuUse und GewduUrzen in Rotweinessig gebeizt, dazu Knopfli,
Preiselbeerbirne, Rosenkohl und Rotkraut mit glasierten Marroni

Vegetarisch

Hausgemachte Gemiselasagne 17.—
dazu empfehlen wir einen bunten Blattsalat

Gemusepiccata an Krauterrahmsauce 19.50
Verschiedene SaisongemUse in K&se-Ei-Masse sautiert, serviert mit cremiger
Kréutersauce, dazu empfehlen wir Steinpilzrisotto und ein Saisongemuse

Rotes Thai-Gemusecurry 18.50
Vegetarisches GemuUsecurry, leicht scharf
dazu empfehlen wir Basmatireis

Alplermaccaroni 16.50
mit Kartoffeln und Lauch, mit Reibkdse Uberbacken

Linsen-Gemiusetimbal auf Tomatenragout 20.50
Rote und grine Linsen, mit verschiedenem GemuUse, serviert auf Tomatenragout
dazu empfehlen wir Bratkartoffeln

12
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Unsere Dorfalm-Klassiker

Schweinsfiletbuffet

Schweinsfilet am StUck gebraten mit griner Pfeffer-Rahmsauce
Egliknusperli mit hausgemachter Tartarsauce

Rotes Thai-Gemusecurry

dazu Butternudeln, Basmatireis und dreierlei SaisongemuUse

Mettendorfer Heubuffet

Rindsentrecote im Heubett gegart, mit Heukrduterjus
Gebratenes Lammnierstick

Sautiertes Forellenfilet aus Pfyner Zucht mit Weissweinsauce

dazu Kartoffel-Croquetten, Butterreis und zweierlei Saisongemuse

Oktoberfestbuffet

Brathendl mit Pommes, Schweinshaxen mit Sauerkraut, Weisswurste mit
sUssem Senf und Brezel, Ofenfleischkdse mit Kartoffelsalat und Kéasespatzle

Rindsfiletbuffet

Rindsfilet am StGck gebraten mit Balsamicojus
Kalbsblankett an weisser Champignonsauce
Sautiertes Pfyner Forellenfilet

dazu Knopfli, Gemusereis und dreierlei Saisongemuse

Tischgrill mit Beilagen und verschiedenen Saucen
Lamm, Rind, Schwein, Poulet, Pferd, Speck, Chipolata

(Vegi: GemUseteller, oder Raclette) dazu servieren wir Pommes Frites und Reis

Grillspass vom Buffet

Das Grillgut schneiden wir am Buffet fur Sie auf, damit Sie und Ihre Gaste
von allem etwas probieren kdnnen.

Mit Holzhackersteak, Grillspeck, Rindshamburger, Pouletbrust, BratwUrste,
Cervelats und Gemusespiesse

dazu Kartoffelgratin und Baked Potatoes mit Sour Creme

Mettendorfer Kasefondue
Kasefonduemischung aus dem Dorfladeli Mettendorf,
mit Fonduebrot vom Sonnebeck und einem Glaschen Kirsch (4cl)
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Fajita Plausch vom Buffet 34.50
Am Buffet kann der Gast sich seine Fajita-Wraps selbst nach Lust und Laune
zusammenstellen.

Die Fajitas:

Weizen-, Mais-, Vollkornfajitas; Tacos, Tacochips

Die Fullungen

Rindfleischwurfel ,Mexicaine", Pouletstreifen mit Mango,

Crevetten ,Provencale”, Schweinefleischstreifen ,,Sweet & Sour*

Die Garnituren

Blattsalat, Peperonistreifen, Zwiebeln, Tomaten, K&se, Mais, Bohnen, Chabis, Linsen
Kichererbsen (alles individuell mariniert)

Die Saucen

Guacamole, Sauerrahm mit frischen Krdutern, Knoblauch- und Currysauce, Tomatensalsa
Chili-, Knoblauch- und Krauterdl

Burgerplausch vom Buffet 42—
Die Burger und Brétchen machen wir im Miniatur-Format, damit der Gast gut
zwei oder drei verschiedene Burgerkombinationen geniessen kann.

Die Brotchen:

Parisettli, Focaccia mit Krdutern, Kornliburgerbrotchen, klassisch mit Sesam
Die Burger:

Rindshamburger hausgemacht, Pulled Pork, Linsen-Gemuseburger,
Panierter Pfynerforellenburger, Pouletburger

Die Garnituren:

Gebratene Speckstreifen, Zwiebelringe, gerdstete Zwiebeln, Tomatenscheiben,
Essiggurkenscheiben, Salatblatter, Jalapenoscheiben, Mozzarella-Kase,
Cheddar-Kase, Gruyéere-Kdse

Die Saucen:

Cocktailsauce, Tomatensalsa, BBQ-Sauce, Knoblauch-Krdutermayo,
Ketchup / Mayo / Senf

Die Beilagen:

Country-Fries, Coleslaw, bunter Blattsalat, Karottensalat, Gurkensalat,
Randensalat, Maissalat

14
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lhre Auswahl an Hauptgdangen

Salsiz mit Kartoffelsalat

Gehacktes mit Hornli, dazu hausgemachtes Apfelmus

Frischer Ofenfleischkdse mit Kartoffelsalat

Schinkli mit Kartoffelsalat auch als Bierschinkli méglich

Alplermaccaroni mit Schinken und Speck oder vegetarisch mit Lauch und Kartoffeln
Waadtldnder Saucisson auf Rahmlauch mit Bouillonkartoffeln
Hausgemachter Hackbraten mit Whiskyrahmsauce

Pouletgeschnetzeltes

Mdarwiler Pouletbrust

Gebratene Pouletbrust auf Grinem Thai-Gemusecurry mit Basmatireis
Gebratene Maispoulardenbrust

Mistchrazerli ganz gebraten

SchweinsnierstUckbraten schwedische Art - gefUllt mit Dérrpflaumen
Schweinshalsbraten

Schweinsschnitzel vom NierstUck

Holzhackersteak

Schweinsfilet am StUck gebraten

Schweinshaxen im Ofen gebraten

Rindsfilet am StGck gebraten

Rindsentrecdte am StUck gebraten

Rindsschmorbraten Braten vom Runden Mocken in kréftiger Rotweinsauce langsam geschmort
RindshohrUckensteak

Boef bourguignon geschmorte Rindfleischwirfel mit Champignon, Speckwirfel und

glasierten Zwiebeln

Rindsentrecote im Heubett, mit Heukrduterjus

Das Rindsentrecéte wird eingewickelt in Mettendorfer Heu und dann schonend niedergegart. Dazu
servieren wir einen krdftigen Bratenjus, der mit dem Heu und den beim Garen entstehenden Jus aromatisiert
wird. Dieses Gericht servieren wir nur ab Buffet.

Gebratener Kalbshohricken

Kalbsgeschnetzeltes ZUrcher Art Kalbfleischstreifen in Rahmsauce mit Zwiebeln und Champignons
Kalbsfilet in der Krduterkruste gebraten

KalbsnierstUcksteak

Kalbssteak Thurgauer Art  an Bratenrahmsauce, garniert mit Apfelwdrfel in Marc mariniert
Kalbsblankett Kalbfleischwirfel an weisser Champignonsauce

Saltimbocca Kalbsschnitzel mit Salbeiblatt und Rohschinken

15
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Gebratenes LammpnierstUck
Lammgigotbraten auf Réstgemuse

Thurgauer LammragoUt an Apfel-Currysauce

Sautiertes Zanderfilet

Egliknusperli mit hausgemachter Tartarsauce
Sautiertes Forellenfilet aus Pfyner Zucht

Mah-Meh Nudelgericht mit scharfer Sauce, viel GemUse und einem Crevettenspiess

Beilagen

Kartoffeln

Pommes Frites

Kartoffelgratin

Bratkartoffeln

Baked Potatoes mit Sour Cream
Salzkartoffeln

Stampfkartoffeln
Kartoffel-Croquetten

Butterreis
Weissweinrisotto
Safranrisotto
Gemuserisotto
Basmatireis

Teigwaren

Butternudeln
Tagliatelle
Penne
Hornli

Knopfli

Polenta

Polenta
Baumnusspolenta
Gratinierte Polentaschnitten
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Gemuse

+ Mischgemuse « Mediterranes + Asiatisches
Gemuse Gemuse

nach Saison

ganzes Jahr
« Karotten « Zwiebeln
<+ Kohlrabi + Bundzwiebeln
+ Rot/Weisskohl « Sellerie
+ Bohnen (TK) «+ Tomaten
<+ Lauch « Erbsen (TK)
%« Zucchetti « Spinat (TK)
Frohling Herbst
% Frohlingszwiebeln « Blumenkonhl
« Spargel « Broccoli
+ Kefen + Fenchel
« KUrbis
« Peperoni
+ Pastinaken
Sommer Winter
E3 Aubergine +« Federkohl
« Blumenkonhl + KUrbis
& Broccoli « Pastinaken
« Bohnen (frisch) + Rosenkohl
+ Fenchel « Bodenkohlrabi

« Stangensellerie
« Peperoni
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Saucen

Bratenjus

+ Rotweinjus
« Balsamicojus
Krduterjus
Portojus
« Thymianjus
« Rosmarinjus

Bratenrahmsaucen

« Pfefferrahmsauce

+ Rahmsauce

+ Cognhacrahmsauce

+ Champignonrahmsauce
+« Whiskyrahmsauce

Rahmsaucen

Zitrusrahmsauce

« Krauterrahmsauce

« Safransauce

« Pilzrahmsauce

« Sauce Mornay (Rahmsauce mit Kése)
« Weissweinsauce

0
o

Tomatensaucen

Tomatensauce
Tomatenragout
« Tomatenrahmsauce
« Provenzalische Tomatensauce (mit Oliven, Chili und Krdutern)

Butter & Mayonnaise

« Sauce Foyot (Hollandaise Sauce gemischt mit Bratenjus)
Krauterbutter
KrGutermayonnaise hausgemacht
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Saisonale Kostlichkeiten aus der Umgebung

Fruhling bis Fruhsommer

Spargelsalat (saisonal)
Grune und Weisse Spargeln mit Hausgemachter Krdutermayonnaise

dazu Landrauchschinken und Salzkartoffeln
Kalbssteak an Morchelrahmsauce

Herbst

Hausgemachter Hirschpfeffer dazu Knopfli, Preiselbeerbirne, Rosenkohl
und Rotkraut mit glasierten Marroni

Tagliatelle an crémiger Steinpilzsauce (vegetarisch)

Steinpilzrisotto mit Kurbiswurfel (vegetarisch)

Winter

Ottoberger Rindssauerbraten
eingelegt in Apfelwein und Apfelessig, im Sud schonend geschmort
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Desserts

Dessertbuffet , klein* 10.—
3 verschiedene Desserts Ihrer Wahl

Dessertbuffet , mittel” 14.—
5 verschiedene Desserts Ihrer Wahl

Dessertbuffet ,,gross*” 18.—
7 verschiedene Desserts Inrer Wahl

Gerne servieren wir lhnen die Desserts auch einzeln, im Duo oder im Trio. Fragen Sie uns
nach dem Preis Ihrer gewUnschten Nachspeise.

Crémen

Mango-Mascarpone-Creme +« Caramelkdpfli
Grosis gebrannte Creme + Vanillecreme
» Thurgauer SUssmostcreme + Moccacreme

Mousses

+ Schokoladenmousse « Tobleronemousse
Weisses Schokoladenmousse « Zitronenmousse

Internationale SpezialitGten

- Tiramisu « Banoffee Pie
Marsbar-Cheesecake « Kaiserschmarrn mit
Creme Brllée Vanillesauce
Fruchtiges
Fruchtsalat + Kirschen mit Marzipanschaum
Beerensuppe (warm) « Frichtespiessli

mit Creme-fraiche
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Torten und Kuchen

»  Apfelstrudel mit Vanillesauce

Brownies

+ Schokoladenkuchen

mit Kokosstreusel

. Schwarzwadldertorte

+» Schlorzifladen
+» Streuselkuchen mit Frichten

Cremerollen mit Vanille- oder
Fruchtcreme oder Schoggimousse
Crémeschnitten

Blaubeermuffins

Glace

- Schaubs Bauernhofglace (diverse Sorten)
Caramel-Parfait

Kaseplatte
Eine Auswahl an K&sen aus der Region

Saisonale Desserts

Frohling bis Sommer

Erdbeer- oder Himbeercreme Himbeermousse

Erdbeer-Pannacotta Beerenkorbchen
Waldbeerencreme

Erdbeertortli

Rhabarber-Pannacotta
Rhabarber-Tiramisu

Erdbeermousse mit Créme fraiche

Herbst bis Winter

» Vermicelles mit Meringues und Rahm

Marronicreme mit einem Hauch Kirsch

GlUhweinzwetschge mit Zimtglace
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