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Apéro / Prosecco
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Canella Prosecco Frizzante

Schwere Leichter Wein
Herkunftsland Italien

Region Veneto
Traubensorte Glera

Vol. % 11%
Volumen 75 cl

Serviertemperatur 8°-10°C

Lagerfﬁhigkeit Kurz (1 - 4 Jahre)
Passt zu Apéro
Degustationsnotiz

PROSECCO

Dieser Wein iiberzeugt durch seine fruchtige Art und

das angenehme Prickeln im Gaumen.

Vinifikation / Ausbau

Die Trauben fir den Frizzante kommen aus den

besten Weinbergen Ostvenetien.
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Moscato Vino Spumante Dolce

Selezione Raphael Dal Bo
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M Schwere Leichter Wein
é | I’ Herkunftsland Italien
|
i Region Veneto
Traubensorte Moscato
Vol. % 6.5%
Volumen 75 cl

Serviertemperatur 6° -10° C

Lagerfihigkeit Kurz (1 - 4 Jahre) Passt
/.q. zu Apéro, Dessert
& '
MOSCATO Degustationsnotiz

Angenehm siiss, der typische Charakter der Moscato
Traube. Feinperlig und fruchtig mit dezenten Noten

von weissen Bliiten und Pfirsichen

Vinifikation / Ausbau

Die Moscato-Trauben stammen aus den besten Lagen.

Traditionelle Vergirung in Stahltanks.
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Prosecco Coneg]iano

Valdobbiadene Superiore

Schwere Leichter Wein
Herkunftsland Italien

Region Veneto
Traubensorte Glera

Vol. % 11%
Volumen 75 cl

Serviertemperatur 6°-10° C

Lagerfihigkeit Kurz (1 - 4 Jahre)
Passt zu Apéro, Meeresfriichte
Degustationsnotiz

Wunderschone, hellgelbe und brillante Farbe. In der
Nase fruchtig, harmonisch und leicht siisslich, feine

Perlage. Ein rassiger und lebhafter Schaumwein!

Vinifikation / Ausbau.

Alle Prosecco-Trauben, die von den Canellas
eingekellert werden, stammen nur aus den besten
Zonen von Conegliano. Die Canellas arbeiten mit

modernster Technik.
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Canella Rossini

Il Cocktail Italiano

Schwere Leichter Wein
Herkunftsland Italien
Region Veneto
Traubensorte Glera

Vol. % 5%

Volumen 75 cl

Serviertemperatur 6° - 10° C

Lagerfihigkeit Kurz (1 - 4 Jahre)
Passt zu Apéro
Degustationsnotiz

Ein leicht dickﬂﬁssiger Drink mit Erdbeeraromen. Mit
einem hohen Fruchtanteil und nur 5% Alkohol.

Erfrischendes und ausbalanciertes Siiss-Sdure-Spiel.

Vinifikation / Ausbau.

Rossini ist ein klassisches, italienisches

Cocktailgetrink, ein leicht dick-fliissiger Drink mit
betérenden Erdbeeraromen. Mit einem hohen
Fruchtanteil und nur 5% Alkohol ein idealer Drink fiir
schone Frithlings- und Sommertage - als Apéro

schmeckt er auch das ganze Jahr hindurch.
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Prosecco

Uberraschen Sie Thre Giste mit dieser prickelnden Idee!

Prosecco und nach Lust und Laune:

@ Frische Friichte
@ Siisses

¥ Sirup
@ Minze |
W Eiswiirfel Pop the Prosecco!
Q@ Fruchtsifte :
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Werssweine
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Féchy La Céte

Schwere Leichter Wein
Herkunftsland Schweiz
Region Waadt — La Coéte
Traubensorte Chasselas
Vol. % 11.5%

—on Volumen 50 cl

FECHY Serviertemperatur 8°-10°C
Lagerfihigkeit Kurz (1 - 4 Jahre)
Passt zu Apéro, Fisch

- B Degustationsnotiz

Der Féchy zeigt am Gaumen gut entwickelte, runde

Fruchtaromen mit leicht mineralischer Wiirze.

Vinifikation / Ausbau

Im Herzen der La Cbte, zwischen Lausanne und Genf,
an sanften Hanglagen rund um das Weinbau-Dérfchen
Féchy, wachsen die Chasselas-Trauben fiir diesen

Wein.



MULLER-THURGAU
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Stadtschryber

Schwere Leichter Wein

Herkunftsland Schweiz

Region Thurgau
Traubensorte Miiller-Thurgau
Vol. % 12%

Volumen 75 cl

Serviertemperatur  8° - 10° C
Lagerfihigkeit Kurz (1 - 4 Jahre)

Passt zu Apéro, Fisch, Gefligel,
Kalb, Weichkise

Degustationsnotiz

Der Miiller-Thurgau aus der bekanntesten Reblage des
Weinbaudorfs Hiittwilen, dem Stadtschryber, weist eine
wiirzige und fruchtige Nase auf. Am Gaumen besticht er
durch einen weichen Auftakt, einen eleganten Kérper,
welcher mit einem ausgewogenen, schénen Schmelz im

Abgang endet.

Vinifikation / Ausbau

Der Rebberg Stadtschryber liegt im Osten von Hiittwilen.
An sonniger Lage gedeihen die qualitativ sehr guten
Miiller-Thurgau Trauben fiir diesen herrlich siiffigen
Wein.
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Rutishauser Herbstgold

Schwere Leichter Wein
Herkunftsland Schweiz
‘ Region Ostschweiz
| A = é‘ “ Traubensorte Miiller-Thurgau
Vol. % 11.5 %
I
Volumen 75 cl

Serviertemperatur 08° - 10° C

. Lagerfihigkeit Kurz (1 - 4 Jahre)
Ql Passt zu Apéro, Asiatische Kiiche,
Fisch
Degustationsnotiz

Aromen von reifen Quitten und Lindenbliiten
umschmeicheln die Nase. Am Gaumen iippig mit
dezenten Noten von Banane und Ananas, lieblich und

j —

o

g T intensiv im Geschmack. Ein echtes Trinkvergniigen.

Vinifikation / Ausbau

Schone und reife Miiller-Thurgau-Trauben von Hand
gelesen und im Stahltank ausgebaut.
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Endrizzi Dalis

Vigneti delle Dolomiti IGT

Schwere Leichter Wein

Herkunftsland Italien

Region Trentino

Traubensorte Chardonnay, Souvignon Blanc,
Nosiola

Vol. % 12 %

Volumen 75 cl

Serviertemperatur 08° -10° C

Lagerfihigkeit Kurz (1 - 4 Jahre)

Passt zu Apéro, Fisch, Kalb, Weichkise

Degustationsnotiz

Herrliche Noten von Holunderbliiten, weissen
Johannisbeeren, griinem Apfel, Akazienbliiten, Zedernholz
und Honig. Am Gaumen mit guter Struktur, schéner Frische

und angenehm, langem Nachgeschmack.

Vinifikation / Ausbau

Ein Wein fiir jede Gelegenheit, die Cuvée Dalis; eine neue
Kreation von Daniele und Lisa Endprici, der nichsten Endrici
Generation! Die Lese erfolgt ausschliesslich von Hand, der

Wein wird bewusst im Edelstahltank ausgebaut.
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Rutishauser Cuvée

Schwere Leichter Wein

Herkunftsland Schweiz

Region Ostschweiz

Traubensorte Gewiirztraminer,
Miiller-Thurgau,
Réuschling

Vol. % 11.5%

Volumen 75 cl

Serviertemperatur 9°-12°C

Lagerfihigkeit Kurz (1 - 4 Jahre)

Passt zu Apéro, Grilladen,

Meeresfriichte, Weich-

kise, asiatische Kiiche

RuTI Degustationsnotiz

Hl‘u Blumig-wiirzige Noten mit einer herrlichen Fruchtigkeit

vereint. Am Gaumen besticht der Wein durch einen

CUVEE WEISS

angenehm weichen Auftakt, gefolgt von einem saftigen

Mittelteil und einem langen, aromatischen Abgang.

Vinifikation / Ausbau

Dieses Cuvée wurde aus erlesenen Trauben von
Gewlirztraminer, Miﬂler-Thurgau und Réuschling

zusammengestellt.
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Bodensee Cuvée

Schwere Mittelschwerer Wein
Herkunftsland Schweiz

Region Ostschweiz
Traubensorte Viognier, Pinot Blanc,

Kerner, ]ohanniter,

Chardonnay, Bianca

Gewlrztraminer
Vol. % 11.5 %
Volumen 75 cl
| BODENSEE
CUVEE Serviertemperatur 10° - 12° C
Lagerfihigkeit Kurz (1 - 4 Jahre)
Passt zu Kalb

Degustationsnotiz

Frisch und wiirzig, exotisch angehaucht, edle Cuvée.

Schone Fruchtaromen, fein und elegant, delikat

anhaltender Abgang.

Vinifikation / Ausbau

Erlesene Traubensorten harmonisch vereint.
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Pinot Gris Selection

Schwere
Herkunftsland
Region
Traubensorte
Vol. %

Volumen
Serviertemperatur
Lagerfahigkeit

Passt zu

Degustationsnotiz

Leichter Wein
Schweiz
Ostschweiz

Pinot Gris

11.6 %

75 cl

08°-10° C

Kurz (1 - 4 Jahre)

Apéro, Asiatische Kiiche,
Fisch, Gefliigel

Kréftiger Pinot Gris mit Aromen von Birnen und

Quitten in der Nase. Trocken im Auftakt mit einem

ippigen Korper, welcher sich in harmonischem Einklang

mit dem finessenreichen Abgang vereint.

Vinifikation / Ausbau

Rutishauser Selectionline. Ausgebaut im Stahltank

14



Kotweine
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Cabernet Sauvignon

Schwere Leichter Wein
Herkunftsland USA
Traubensorte Cabernet Sauvignon
Vol. % 13.5%
Volumen 50 cl
Serviertemperatur 15°-16° C
Lagerfahigkeit Kurz (1 - 4 Jahre)
CALIFORNIA
Passt zu Rind, Grilladen, Lamm
A
Calernes . Sveorignen D egUStationSIIOtiZ
- —
WINE OF C ALIFORNY Der Wein duftet beerig zart, hat ein schones, rundes
yooe Aroma, erinnert an Waldbeeren, mit feinwiirzigen

Tanninen im Abgang.

Vinifikation / Ausbau

Das Traubengut profitiert in Kalifornien vom wirmeren
Klima. Dies ist ein reicher, blumiger Wein mit einem

kréiftigen Farbton. Die Trauben werden in Stahltanks

vergoren und reifen nachher einige Monate beim

Produzenten.
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Stadtschryber Hiittwilen

Schwere Leichter Wein
Herkunftsland Schweiz

Region Thurgau

Traubensorte Pinot Noir

Vol. % 13.3 %

Volumen 50 cl

Serviertemperatur 14° - 16° C
Lagerfahigkeit Kurz (1 - 4 Jahre)

Passt zu Eintopf, Rind, Hartkase,

Reisgerichte, Pasta

Degustationsnotiz

Uberzeugt durch einen eleganten und dichten Korper.

Feine Beerenaromen ergeben einen fliessenden,

harmonischen Abgang

PINOT NOIR

Vinifikation / Ausbau
- Im Weinbaudorf Hiittwilen, unweit von Frauenfeld liegt

der wohl bekannteste Rebberg dieser Gemeinde, der

Stadtschryber.

17
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Rutishauser Herbstgold

Schwere Leichter Wein
Herkunftsland Schweiz

Region Ostschweiz
Traubensorte Pinot Noir

Vol. % 12.8 %

Volumen 75 cl
Serviertemperatur 12°-14° C
Lagerfihigkeit Kurz (1 - 4 Jahre)

- x Passt zu Eintopf, Hartkése,
W

Grilladen, Schwein

PINOT NOIR

RUTISHAUSER Degustationsnotiz

Herrlich fruchtiges Aroma mit deutlichen Nuancen von
Waldbeeren und einer Spur Kirschen. Langer Abgang mit
weichen Tanninen. Gekeltert aus der Traubensorte

Blauburgunder, auch bekannt als

Pinot Noir.

Vinifikation / Ausbau

Der typische rassige Landwein mit der feinen, frischen

und besonders aromatischen Frucht.
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Anarkos Rosso di Puglia

Schwere Leichter Wein

Herkunftsland Italien

Region Apulien

Traubensorte Negroamaro, Primitivo,
Malvasia

Vol. % 13 %

Volumen 75 dl

Serviertemperatur 15°-18° C

Lagerfihigkeit Kurz (1 - 4 Jahre)

Passt zu Pasta, Wild, Grilladen

Degustationsnotiz

Kirschrot mit violetten Reflexen, intensive Fruchtaromen,
Diirfte nach Kirschen und Waldfriichten. Am Gaumen

ausgesprochen weich, siissliche Fruchtaromen und reife

Tannine.

Vinifikation / Ausbau

Die fuir die Region Apulien typischen Rebsorten werden

ausschliesslich in Stahltanks ausgebaut
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Schwere Leichter Wein

Herkunftsland Schweiz

Region Ostschweiz

Traubensorte Pinot Noir

Vol. % 13.5%

Volumen 75 cl

Serviertemperatur 14° - 16° C

Lagerfahigkeit Kurz (1 - 4 Jahre)

Passt zu Eintopf, Hartkése,
Grilladen, Schwein

Degustationsnotiz

Ein frecher, siiffiger Wein, der die Seele baumeln lasst.

Fruchtiges Bukett, dunkle Beerenaromen wie Kirsche

und Cassis gepaart mit einem harmonischen Gaumen,

einem weichen Auftakt, einer intensiven Frucht und

Feinem langen Abgang.

Vinifikation / Ausbau

Ausgewihlte Pinot Noir Trauben aus diversen Rebbergen

der Ostschweiz.

20
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Crianza Rioja

Schwere Mittelschwerer Wein
Region Rioja
Traubensorte Tempranillo, Mazuelo,
‘ Garnacha
Vol. % 13%
Volumen 75 cl
Serviertemperatur 15°-18° C
Lagerfihigkeit Kurz (1 - 4 Jahre)
B Passt zu Rind, Wild, Schwein,
RIOJA VEGA Grilladen
Degustationsnotiz

CRIANIA
& Wunderbar animalische Nase mit Noten von

Leder, Tabak und Erde. Dahinter schmiegen sich sanft die

Nuancen reifer, schwarzer Beeren, Dérrpflaumen und
Réstaromen wie Vanille, Caramel

und Butter. Vollmundig, frisch und weich besticht

diese Assemblage neben spiirbaren, gut eingebundenen
Tanninen auch mit vitalen Noten von schwarzer Schokolade,

Wiirze und einer Mineralitit, die lange nachhallt.

Vinifikation / Ausbau

Die klassische Rioja wird zwolf Monate in amerikanischen
Eichenfissern ausgebaut. Nach der Abfiillung gibt es eine
weitere Reifephase in der Flasche fiir mindestens sechs

Monate.
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Colle al Vento Pacato

Primitivo di Manduria

Schwere Mittelschwerer Wein
Herkunftsland Italien
Region Apulien
Traubensorte Primitivo
Vol. % 15%
Volumen 75 cl
Serviertemperatur 18°-20° C
Lagerfihigkeit Mittel (5 - 8 Jahre)
- Passt zu Fleisch, Wild, Hartkise
Primitivo
i endu Degustationsnotiz

Intensives Bouquet, Aromen von roten Friichten wie
COLLE AL VENTO Himbeere und Kirschen, sowie Vanille. Im Geschmack

Vollmundig, angenehm und samtig, lang anhaltendes

Finale.
Vinifikation / Ausbau

Nach der Lese Anfang September durchlauft der Wein die
klassische Maischegevergirung bei 27°C mit mehrfachem
Umpumpen zur Farbstoff- und Tannin-Extraktion. Ausbau
des Jungweins in franzosischen Eichenbarriques wihrend 8-

12 Monaten.
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Roble, Ribera del Duero

Schwere Leichter Wein
Herkunftsland Spanien
Region Ribera del Duero
Traubensorte Tinta del Pais
Vol. % 13.5%
Volumen 75 cl
Serviertemperatur 15°-18° C
Lagerfihigkeit Kurz (1 - 4 Jahre)
| Passt zu Lamm, Wild, Grilladen,
VALDUBON Rind
ROBLE 2014
RIBERA DEL DUERO
Degustationsnotiz

In der Nase mit vielschichtigen Beerenaromen. Im
Mund ebenfalls fruchtiger Geschmack, kombiniert mit
harmonisch eingebundenen Holznoten und guter
Struktur. Im Abgang ein schéner Korper mit Aromen

von roten Beeren, Holz und Rauchnoten.

Vinifikation / Ausbau

Dieser Wein wurde aus «Tinta del Pais»-Trauben

(Tempranillo) gekeltert und lagerte anschliessend fiir vier

Monate in amerikanischen und franzésischen Barriques.

23
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tESERVA

Reserva Rioja

Schwere
Herkunftsland
Region

Traubensorte

Vol. %
Volumen

Serviertemperatur
Lagerfihigkeit

Passt zu

Degustationsnotiz

dorfal/y\

Mittelschwerer Wein
Spanien
Rioj a

Tempranillo, Graciano,

Mazuelo

13.5%

75 cl

15° - 18° C

Mittel (5 - 8 Jahre)

Rind, Lamm, Wild, Rind,
Grilladen, Hartkise

In der Nase werden intensive, fruchtig-beerige Aromen

begleitet von Réstnoten wie Caramel, Vanille und Toffee.

Am Gaumen mit guter Struktur, samtiger Textur, guter

Fiille, angenehmen Tanninen und guter Balance.

Vinifikation / Ausbau

Der Wein wird fiir zwei Jahre in amerikanischen

Eichenfissern gelagert. 5% des Weines in Franzosischen

Fissern. Danach sind sie Minimum fir zwolf Monate in der

Flasche, bevor sie Verkauft werden.
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CoRrTE RUGOLIN

VALPOLICELLA
CLASSICO SUPERIORE

Ripasso

s
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Corte Rugolin

Schwere Mittelschwerer Wein

Herkunftsland Italien

Region Veneto

Traubensorte Corvina, Molinara,
Rondinella

Vol. % 14.5%

Volumen 75 cl

Serviertemperatur 18°-20° C

Lagerfihigkeit Mittel (5 - 8 Jahre)

Passt zu Wild, Grilladen, Pasta

Degustationsnotiz

Aromen nach reifen Beerenfriichten, dichter, warmer
und harmonischer Kérper. Ein wunderschéner

Ripasso mit gutem Lagerpotential.

Vinifikation / Ausbau

Nach der erfolgten alkoholischen Gérung wird der
junge Valpolicella Classico im Laufe des Monats Mirz
mit dem frischen Trester des Recioto und Amarone
nochmals vergirt unter Zugabe von siissem Recioto
und Amarone-Wein. Der Wein erlangt dadurch mehr
Komplexitdt, Format und Haltbarkeit. Anschliessend
reift der Jungwein wihrend 1 Jahr in neuen

Eichenbarriques.
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Amarone della Valpolicella

Schwere Schwerer Wein

Herkunftsland [talien

Region Veneto

Traubensorte Corvina, Molinara,
Rondinella

Vol. % 15%

Volumen 75 cl

Serviertemperatur 18°-20° C

Lagerfihigkeit Mittel (5 — 8 Jahre)

Passt zu Wild, Grilladen, Hartkise

Degustationsnotiz

Intensiv rote Farbe mit Granatreflexen, fruchtiges Bu-
kett mit schonen Wiirznoten, am Gaumen voll und

samtig.

Vinifikation / Ausbau

Die Trauben werden von Hand gelesen, auf der Stelle
selektioniert und auf Tabletts zum Trocknen ausgelegt.
Im offenen Estrich verharren und trocknen die Trauben
bis Ende Januar. Anschliessend werden die Rosinen
eingemaischt und vergiren langsam bei tiefer Temperatur
withrend mehreren Monaten. Die Nachreifung erfolgt

withrend 2 Jahren in grossen Holzféssern.

26



